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Riso amaro in Giappone
ia crisi dei raccolii
favorisce il Made in Italy

Riso amaro in Glappone

PaoloFalcioni

P.12-13

la crisi dei raccolti

apre la strada all’export

del chicco tricolore

Nel Paese asiatico scarseggia il cereale simbolo dell’identita gastronomica localej
el’Italiaall’Expo di Osaka ne approfitta per presentarele eccellenze delle proprlg
risaie. Attivauna filiera perla produzione di varieta adatte alle tavole nipponiché

Partito un progetto
per la coltivazione
italiana della varieta
Yume, adatta per fare
il sushi e altri piatti
asiatici, suoltre mille

ettaridi superficie
PaoloFalcioni

coppiala"rivolta" del riso in Giappone, do-
ve |'Italia prepara lo sbarco del chicco ma-
deinItaly con’Expo2025diOsaka. A pren-
dere la scena all’esposizione universale &
proprio il riso, prodotto simbolo del Paese
del Sol Levante per il quale si sta prospet-
tando una preoccupante "carestia". Nono-
stante la produzione mondiale sia destina-
ta, secondo la Fao, a raggiungere quest’an-

no un nuovo record a 551,6 milioni di ton-
nellate, lacarenzadel cereale pil1 consuma-
toalmondo sta mettendoin crisila politica
giapponese. Arrivatodalla Cina nel VIseco-
loa.C.,édiventato prestol'alimento princi-
pale della cucina locale, alla base di piatti
come il sushi ma anche del sakeé, la bevan-
da nazionale. Nel Paese asiatico il riso rap-
presenta I’elemento principale della dieta,
consumato a colazione, pranzo e cena. La
crisideiraccolti diriso hamessoin allarme
i giapponesi, con il prezzo raddoppiato ri-
spettoallo scorso anno ela disponibilita ri-
dottasi perla corsa ad accaparrarsi le scor-
te. Le quotazioni al dettaglio alle stelle
(ben al di sopra dei 5 euro al chilo), le lun-
ghe file nei supermercati e i raccolti scarsi
hanno costretto il premier Shigeru Ishibaa
nominare una commissione governativa
ad hoc per riformare la politica del settore
ed evitare che la crisi si ripercuota sul voto
di luglio per il rinnovo della Camera alta.
Tra le decisioni storiche, per alleggerire le
tensionisul mercato, anche quelladiintac-
care le riserve strategiche da usare in caso
di carestie o disastri naturali. E queste mi-
sure hanno fatto risalire il consenso nei
confronti del premier. Ma si fa anche largo
la necessita di ricorrere a importazioni di
emergenza in un Paese in cui, con ’abban-
dono delle campagne, i coltivatorisono ar-
rivati a rappresentare meno dell'1% della
popolazione. L’esperienza che sta vivendo
il Giappone & senza dubbio rappresentati-
va di quello che pud accadere in un Paese
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che non difende la propria agricolturae so-
vranitaalimentare. Sul fronte dell’Ttalia pe-
roquestasituazione potrebbe rappresenta-
re un’opportunita per aprire interessanti
prospettive in un nuovomercato. Conoltre
lametadell’intera produzione continenta-
le, il Belpaese infatti & il primo produttore
dirisoin Europacon 1,4 milioni ditonnella-
tenel 2024. C'é dunque un’occasione daco-
gliere proprio a partire dall’Expo 2025 di
Osakadove ’Ente Nazionale Risiha realiz-
zato uno stand, inaugurato dal Ministro
delle Politiche Agricole, [Francesco Lollo-
brigida, per raccontarelafiliera del riso Ma-
de in Italy in tutti i suoi aspetti produttivi,
economici, ambientali e gastronomici. «Il
consumatore giapponese preferisce la va-
rietd Japonica, dal chicco tondo e colloso
mentre il riso darisottoitaliano (tipo Arbo-
rio o Carnaroli), pur essendo sempre della
sottospecie Japonica, ha un chicco pil
grande e meno colloso, ottimo perla mante-
catura, ma non adatto a sushi o piatti giap-
ponesi», ha affermato Emanuele Occhi, re-
sponsabile grandi colture della Coldirettie
consigliere dell’Ente Risi. Cid nonostante
- ha precisato - non si parte da zero e pro-
prioinItalia & nata una filiera perla produ-
zione di una varieta tipicamente adatta ai
piatti giapponesi. S.i.s (Societa Italiana Se-
menti spa), storica realta sementiera bolo-
gnese che fa capo a Bonifiche Ferraresie a
Consorzi Agrarid’Ttalia, insieme a Jfc Inter-
national, societa leader nel settore dei pro-
dotti alimentari asiatici e giapponesi, &
partner nello sviluppo e commercializza-
zione di varieta di riso di alta qualita speci-
ficatamente idonee alla preparazione del
sushi. Da questa collaborazione & partitoil
progetto di filiera per la coltivazione e tra-
sformazione del riso tondo a granello cri-

stallino denominato Yume che in giappo-
nese significa "sogno". Ed & proprio un so-
gnoqueilo diavere unavarieta italiana che
rispecchia lo standard qualitativo giappo-
nese, perfetta peri piatti asiatici. La coltiva-
zione della varietd Yume avviene sul terri-
torio italiano mediante la stipula di uno
specifico contratto di filiera e la superficie
di coltivazione & in continua crescita e ha
raggiuntoil000 ettari. Le aziende agricole
cheaderiscono allafilierasono tenute a os-
servare rigorosamente le norme del proto-
collo tecnico di coltivazione, essiccazione
e conservazione. Se per ora "invadere" il
mercato giapponese resta una suggestione
vaperdsottolineato che nel 2024 le esporta-
zioni di riso italiano nel mondo, secondo
un’analisi dell’Osservatorio Coldiretti,
hanno sfiorato 719mila tonnellate, in au-
mento del 9% rispetto all’anno preceden-
te, con la Germania primo mercato, segui-
tadalla Francia. Sul piano qualitativo I'Tta-
lia pud contare su ben tre riconoscimenti
comunitari per il Riso di Baraggia Biellese
e Vercellese Dop, Riso del Delta del Po Igp,
RisoVialone Nano Veronese. Per quantori-
guarda la produzione, la superficie totale
seminata a riso nel 2025 dovrebbe raggiun-
gerei233.570 ettari, con un incremento del
3,3% rispetto al 2024, secondo il sondaggio
sulle semine realizzato dall’Ente Naziona-
le Risi. A crescere rispetto allo scorso anno
dovrebbero essere soprattutto le varieta da
mercato interno, adatte per il risotto: sono
inomi pitt noti come Sant’Andrea, Arborio
e Carnaroli. In leggero aumento il Vialone
nano. Il Piemonte occupa oltre lametadel-
le superfici destinate al riso in Italia con la
Lombardia che segue da vicino, mentre
piu distaccate sono il Veneto, 'Emilia-Ro-
magnaelaSardegna.
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La Germania
rappresenta

il primo mercato
seguita

dalla Spagna
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In migliaia,
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In percentuale,
laquantita

diriso prodotta
inltalia

dalla Lombardia
edal Piemonte.
La provincia

di Pavia detiene
un solido primato
nazionale

ed europeo
con 85milaettari
coltivatiarisaia
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