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Ris0 da tutto esaurito tornera nel 2027
“Nel calendario degli eventi nazionali”

DallEnte alla Provincia e al Comune, in attesa dei numeri la citta incassa la conferma del Governo per il festival

ROBERTOMAGGIO

Perlecifre definitive sui visi-
tatori bisognera attendere
qualche giorno. Nel primo bi-
lancio su Riso 2026 c’¢ perod
la consapevolezza di Vercel-
li capitale europea del riso, e
sede deputata ad affrontare
in maniera corale i problemi
del settore. Un ruolo consa-
crato dalla presenza della
premier Giorgia Meloni, una
figura che a queste latitudini

non si vedeva da decenni.
Inoltre nei giorni di festival
sono arrivati in citta quattro
ministri: Francesco Lollobri-
gida, Gilberto Pichetto, Pao-
lo Zangrillo e Alessandro
Giuli, un sottosegretario,
quello all’Agricoltura Patri-
zio La Pietra, i referenti na-
zionali delle principali orga-
nizzazioni agricole e il diret-
tore generale dellaFao.

Non solo celebrazioni e ga-
stronomia, quindi, ma anche
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linostromondo ha Questaedizione &
bisogno diessere andataoltrele pit
conosciuto dipil rosee aspettative
Eilfestivalservea Continueremo
stimolareilconsumo I'anno prossimo

incontri per discutere della
crisi che sta attanagliando il
settore riso e di modalita per
promuoverlo. «Il successo
questa seconda edizione € in-
negabile - commenta la presi-
dentedi Enterisi, Natalia Bob-
ba -, lacitta e anche i territori
limitrofi hanno risposto mol-
to bene. Clerano visitatori
non solo da Torino e Milano,
ma anche da Varese e Como.
Eventi del genere servono
per far parlare del nostro pro-

dotto: quello del riso & un
mondo che ha bisogno anco-
ra di esgere scoperto e cono-
sciuto. E anche uno strumen-
to di richiamo per stimolare
un maggior consumo di que-
stocereale: i produttorieitra-
sformatori sono anelli impor-
tanti della catena, ma il mon-
do del commercio, e coloro
che acquistano il pacchetto
di riso, sono gli anelli che
chiudono questa catenay.
Risonon solo come momen-

Lo chef e maitre chocolatier ospite al Trofeo d'la panissa
vinto dalla Pro loco di Palazzolo davanti a 26 associazioni

Il pasticciere Knam
“Dopoil Milano preparo
il cioccolatino Vercelli”

ILPERSONAGGIO
N

la Pro Loco di Palaz-
zolo la regina della
panissa vercellese. 11
team presieduto da
Giuseppe Bonfissutoha con-
quistatoil trofeo messoin pa-
lio dall’associazione Borghi
delle Vie d’Acqua, che du-
rante I'estate ha messo in
competizione 27 Pro Loco
delterritoriorisicolo, nonso-
lo della provincia di Vercel-
li, tutte unite dalla volonta
di valorizzare uno dei piatti
pitt amati e conosciuti di
queste zone. L'ultimo atto
del Trofeo d’la panissa si &
svolto domenica pomerig-
gio davanti ad un pubblico
che ha riempito all'inverosi-
mile il padiglione produtto-
ri del festival Ris0, e davanti
al maestro pasticcere Ernst
Knam, ospite speciale della
gara. Lo chefemaitre choco-
latier ha premiato la squa-
dra vincitrice al Salone Du-
gentesco, davanti alle auto-
ritaeai rappresentanti di tut-
teleassociazioni coinvolte.
Palazzolo si & aggiudica
la finale della prima edizio-
ne del trofeo battendo le al-
tre tre finaliste, che sono sta-
te le Pro Loco di Villanova,
San Giacomo e Livorno Fer-
raris. I'voti conquistati han-
no visto uno scarto minimo
tra i team, segno che le pa-
nisse preparate durante lo
showcooking dalle rispetti-
ve squadre in competizione
erano tutte di alta qualita e
degne ambasciatrici di Ver-
celli. La giuria ha assistito
dalvivoa ciascuna prepara-
zione, e ha valutato le quat-

ERNSTKNAM
CHEFEMAITRE
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llprossimo anno
voglioesserein
giuriae assaggiare
lapanissa. Quimi
sonosentitoacasa

tro preparazioni in base a
tre criteri: gusto, materie
prime e tradizione, da valu-
tare ciascuno con un voto
da 0 a 10. I giurati erano il
sindacodi Trino Daniele Pa-
ne, il docente dell’Alber-
ghieroRonco di Trino Fede-
rico Callegarini, la somme-
lier del riso Valentina Ma-
sotti, la delegata locale
dell'Accademiaitalianadel-
la cucina Paola Bernascone
Cappi, il responsabile com-
mercialearea Piemonte e Li-
guria di E.On, Nicolo Paga-
notti, e il giornalista de La
Stampa Roberto Maggio. A
presentare la finale, la gior-
nalista Lorella Morino.
Prima del momento della
premiazione sul palco del
Dugentesco, davanti ad un
folto pubblico, Knam harac-

contato di sé: prima di arri-
vare a Riso ha visitato la cit-
ta, che ha visto per la prima
volta, rimanendo colpito
dai sorrisi dei vercellesi. E
entratonelle pasticcerie sto-
riche e nel Village ha incon-
trato produttori diriso.

«Oggiho solovisto prepa-
rare le panisse - ha detto
scherzando -. L’anno prossi-
mo voglio essere in giuria
ad assaggiarle. A Vercelli
mi sono sentito subito a ca-
sa, e voi che avete partecipa-
toallafinalesiete tutti vinci-
tori perché avete gareggia-
to con passione e SOrrisoy».
Lavisita in centro ha ispira-
toilredel cioccolato e giudi-
ce di Bake Off: «Dopo aver
ideatoil cioccolatino “Mila-
no”, ora che torno nel mio
laboratorio preparerd an-
che il cioccolatino “Vercel-
1i”. Gli ingredienti che uti-
lizzerd per questa nuova ri-
cetta? Non ne parlo mai pri-
ma - ha sottolineato il testi-
monial -, ma a cose gia fat-
te. Dicosolo cheil riso si pre-
sta bene in pasticceria: si
puo fare croccante, soffia-
to, candito e in tanti altri
modi. Si puo usare ad esem-
pio come farina. Non solo:
si puo preparare anche unri-
sotto dolce, perché 38 anni
fa, nelle cucine di Gualtiero
Marchesi, preparavo un ri-
sottonocciole e vanigliay.

Il pasticciere ha poirivol-
to un applauso a tutti i vo-
lontari delle Pro Loco che
hanno partecipato alla fina-
le del trofeo: «Stare dietro
ai fornelli ed essere giudi-
cati non é facile. Siete stati
bravissimiy. RvV.—
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Unmomentodellafinale del Trofeo chesié disputatanel padiglione produttoridiRiso
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to di promozione, ma anche
occasione di dialogo tra le
parti, non sempre facile. Il ta-
volo filiera convocato in Pro-
vincia dal sottosegretario al
ministerodell’AgricolturaPa-
trizio La Pietra ha avuto pro-
prio questo scopo, mettere di
fronte produttori e industria
della trasformazione: «Sono
state tre ore di confronto e
scambio serrato di opinioni -
prosegue Bobba -. La disponi-
bilita del ministero é ampia, e
ci fa capire che la parte politi-
cac’e,specialmente inunmo-
mento in cui ci sono poche si-
curezze. Si cerca di lavorare
contuttalafilieray.

Difesa del riso italiano dal-
la concorrenza sleale, e reci-
procita negli accordi com-
merciali, sono stati al centro
dei diversi convegni organiz-
zati durante Riso. Confagri-
coltura Vercelli e Biella ha
ospitato il presidente Cirio in
vista della plenaria a Bruxel-
les sul «Parere sul futuro del
settore risicolo in Europay; la

Coldiretti ha riunito al Civico
800 persone tra soci, presi-
denti e dirigenti per dire stop
al riso asiatico a dazio zero,
coltivato con pesticidi vieta-
ti. Soddisfatto il presidente
della Provincia Davide Gilar-
dino, che al momento non
parla di numeri. «Riso di que-
st’anno ¢ andato oltre la pitt
rosea aspettativa, sotto tutti i
punti di vista - dichiara -. Per
il 2027? E nostra intenzione
continuare a tenere acceso il
farosu Vercelli, i borghi delle
vied’acqua, Risd esulrisoita-
lianoy. Bilanci positivo per il
sindaco Roberto Scheda:
«Vercelli si conferma capita-
le europea del riso, ed & il pri-
mo punto. La premier Melo-
ni, poi, ha confermato che Ri-
s0 sara nel calendario degli
eventi governativi cheavran-
no il risalto nazionale; e que-
sto-commenta-éunaltrofat-
tore positivo. Anche le realta
economiche del territorio so-
norimaste soddisfattey. —
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Glistand diRisoinpiazza Antico Ospedale:unafolladivisitatoriperiproduttorivercellesienon solo

==

>

Confagricoltura halanciato l'idea di costituire un Consorzio italiano dedicato
al chicco lungo per sostenere lo sviluppo di una filiera nazionale competitiva

“Il riso aromatico italiano
valida alternativa albasmati”

na valida alternati-

va al riso Basmati

d’importazione? Ar-

riva principalmente
dal Piemonte, & del tutto assi-
milabile ai chicchi bianchi
allungatiche oggi vanno tan-
to di moda (provenienti pe-
ro da India e Pakistan), ma
con la differenza che & pro-
dotta constandard qualitati-
vi e di sicurezza alimentare
elevati. E il riso aromatico
ed & prodotto in Italia su cir-
ca 260 ettari, di cui oltre 160
localizzatinella pianurarisi-
cola piemontese, un fatto
che conferma il ruolo di lea-
dership della regione in que-
sto segmento produttivo. La
proposta é di Confagricoltu-
ra, che a Vercelli, nell’'ambi-
to del festival Riso, I’ha pre-
sentata con il vicepresidente
Luca Brondelli di Brondello,

conil presidentedi Vercellie
Biella Benedetto Coppo, ol-
trealla presidente di Ente Ri-
si Natalia Bobba e Cinzia Si-
monelli, responsabile di la-
boratorio dell’Ente Risi.
L’idea era stata preannun-
ciata a fine luglio dal presi-
dente nazionale di Confagri-
coltura Massimiliano Gian-
santi; a Vercellilostesso pre-
sidente, nella prima giorna-
ta di lavori con la premier
Giorgia Meloni, si & confron-
tatoconirappresentanti difi-
liera, anche in merito all’at-
tuale fase di forte pressione
economica sul comparto del
riso. Lapropostadelrisoaro-
matico italiano come alter-
nativa al Basmati siinserisce
proprio in questo contesto,
incuidaunaparte cisonoim-
portazioni diriso conresidui
diprodotti fitosanitario con-
taminazioni non conformi al-
le regole previste in Europa;
e dell’altra parte un mercato

del Basmati indiano e paki-
stano che continua a cresce-
re, grazie a nuove tendenze
come il poke. Confagricoltu-
ra ha quindi lanciato l'idea
di costituire un Consorzio
del riso aromatico italiano,
conl’obiettivo «dirafforzare
Iidentita del prodotto, au-
mentarne la riconoscibilita
e la presenza sul mercato, e
sostenere lo sviluppo di una
filiera nazionale competiti-
va, sostenibile e capace diin-
tercettare le nuove tendenze
deiconsumip.

Le varieta aromatiche che
rientrano nella categoria so-
no Apollo, Emma, Fragran-
ce, Gange, Giglio, Gioia, Ia-
rim. Ad oggi la quasi totalita
delladomandadirisodique-
ste tipologie & soddisfatta da
importazioni provenienti
principalmente daIndiaePa-
kistan, mentre lo sviluppo
della produzione nazionale,
commentano da Confagri-

coltura, potrebbe consentire
di sostituire una quota delle
importazioni, creando mag-
gior valore aggiunto per le
aziende agricole piemonte-
si. «Il riso aromatico italiano
— ha spiegato il presidente
Coppo - non puo natural-
mente rappresentare da solo
la risposta ai problemi della
risicoltura, ma & una possibi-
lita concreta di diversifica-
zione che merita di essere
sviluppatay. Alla presenta-
zione dell’alternativa 100%
italiana al Basmati sono in-
tervenuti anche il sottosegre-
tario all’agricoltura Patrizio
La Pietra, I’assessore regio-
nale all’Agricoltura Paolo
Bongioanni e Mario France-
se, presidente dell’Airi, I'in-
dustria risiera italiana. La
stessa associazione degli in-
dustriali, con la stessa Ente
Risi, ha dato parere positivo
allaproposta.R.MAG. —
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VENERDI A TRONZANO APPUNTAMENTO DI SLOW RICE

SPECIFICA SUL SETTORE CEREALICOLO

Inauguratalasedevercellese di Agrion
all'interno del centro ricerche Crea

Durante Riso 2026 & stata
inauguratala sede di Vercel-
li di Agrion, la fondazione
per la ricerca, linnovazione
e lo sviluppo tecnologico
dell’agricoltura piemontese,
nata per volontadellaRegio-
ne e Unioncamere Piemon-
te.Ilnuovosportello, specifi-
co sul settore riso, & stato
creato all’interno del centro
ricerche Crea. Itecnicimetto-
no a disposizione delle im-
prese competenze e assisten-
za tecnica, dalla consulenza

agronomica al supporto fito-
sanitario, dall’innovazione
varietale alla gestione delle
colture. Il presidio consenti-
rainoltredisvilupparesperi-
mentazionilegatea frutticol-
tura e viticoltura, con prove
varietali, gestione nutrizio-
nale, difesaintegrataebiolo-
gica, e attivitd dedicate al
contenimento della popillia
japonica, oltreallasperimen-
tazionesunuove colture pro-
teicheeindustriali. RMAG.—
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“C’eraunavoltal’Arborio”
in attesa di Terra Madre

Terra Madre si avvicina e gli
eventi collegati non manca-
no. Soprattutto quelli legati al
riso, prodotto per eccellenza
del Vercellese. Non c’¢ stato
nemmenoil tempodiarchivia-
re la seconda edizione di Risd
che venerdi parte lamarcia di
avvicinamento al Salone del
Gusto che si terra a Torino dal
24al 27 settembre. Venerdial-
le 20 T'osteria della Mal’ora di
Tronzano ospitera «C’era una
volta I’Arborio...», appunta-
mento proposto da Slow Rice,

nato per promuovere agroe-
cologia e la biodiversita in ri-
saia, ma anche lo stretto lega-
me tra le varieta di riso tradi-
zionali elearee dove sono sta-
teselezionate. L’Arborio Clas-
sico, che compie 80 anni, &
una delle varieta storiche ita-
liane. Oggi pero la varieta ita-
liana piti conosciuta all’estero
rischia di scomparire: in atte-
sa di Terra Madre se ne parle-
racon Alice Cerutti di Cascina
Oschienaattraversoi piatti cu-
cinati da Davide Posillipo. La

— e

L'Arborio Classico, varietastoricaitaliana, compie 80 anni

serata vedra serviti Selenioal-
lo zafferano al salto con ragit
di salsiccia di Bra, Arborio
Classicoai porcini, Piave Stra-
vecchio e polvere di cipolle,
Apollo profumato al limone

con bocconcini di faraona in
umido. Si concludera con una
pastiera di Carnaroli classico.
Obbligatoria la prenotazione
al 348/7979672.A.2A—
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