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protagonista al Centro ricerche

L'11 settembre il Centro ricerche
sul Riso di Castello d’Agogna ospi-
tera una giornata interamente de-
dicata al riso italiano e a una delle
sue varieta piu amate: il Carnaroli,
che proprio quest’anno festeggia
i-suoi 80 anni. Il convegno, dal ti-

" tolo “Il riso italiano: un’eccellenza;
non una commodity’; vedra la par-
tecipazione di esperti del mondo
accademico, medico e scientifico.
Moderato da Roberto Magnaghi,
direttore generale delllEnte Na-

zionale Risi, l'incontro offrira un

percorso tra scienza, nutrizione e
innovazione genetica: dalla quali-
ta nutrizionale del riso agli effetti
benefici per un invecchiamento
in salute, fino ai progressi della
ricerca genetica. Tra i relatori: Ma-
riangela Rondanelli (Universita
di Pavia), Attilio Giacosa (Centro
CDS Genova), Domenicantonio
Galata (biologo nutrizionista) e
Filip Haxhari, responsabile del di-
partimento ricerca del Centro Ri-
cerche, che ripercorrera un secolo
di miglioramenti genetici sul riso.
Le conclusioni saranno affidate a
Natalia Bobba, presidente dell’En-
te Nazionale Risi. Il programma
prevede la registrazione alle 9 e

30, lI'apertura dei lavori alle 10, un
light lunch con risotto a mezzo--

giorno e, nel pomeriggio, la visita
ai campi sperimentali e al nuovo
risegno, opera unica di land art
realizzata per I'occasione. Per ce-
lebrare gli 80 anni del Carnaroli,
I'Ente Nazionale Risi ha deciso di
portare la festa... direttamente nei
campi. Nei terreni sperimentali di
Castello d’Agogna ¢é stato realiz-
zato un enorme disegno agricolo
ispirato alla tradizione giapponese

del Tanbo art: un “80" stilizzato,
con un chicco di riso al centro del-
lo zero, e la scritta “Carnaroli” “Per
creare questa suggestiva opera —
spiega Filip Haxhari — sono state
utilizzate due varieta: il Carnaroli,
protagonista assoluto, e il Gio-
iello, una varieta aromatica dalle
foglie naturalmente scure. Le di-
mensioni sono impressionanti: 60
metri per 55, I'equivalente di 17
campi da tennis, uno dei pilu gran-
di disegni nel riso mai realizzati in
Europa. Non potevamo immagi-
nare un modo migliore per ono-
rare una delle varieta italiane piu
conosciute e apprezzate nel mon-
do” La particolarita del risegno -&

‘la sua natura effimera: il disegno

cambiera colore con il passare
delle stagioni, dal verde e viola
primaverile ai toni dorati dell’au-
tunno, fino alla mietitura. Il 2025,
tuttavia, non celebra solo il Carna-
roli, ma anche i 100 anni dalla pri-
ma ibridazione artificiale del riso
in- ltalia, avvenuta a Vercelli nel
1925. Fu quella innovazione a dare
il. via alla modernizzazione della
risicoltura, aprendo la strada a va-
rietd nuove e adatte al territorio.
Il Carnaroli, nato nel 1945 dall’in-
crocio tra il Vialone e una varieta
giapponese, il Lencino, si impose
grazie al suo chicco grande e resi-

stente in cottura, diventando pre-.

sto l'ingrediente per eccellenza dei
risotti italiani e un’icona dell’eno-
gastronomia -mondiale. A distanza
di ottant’anni, questo riso conti-
nua a essere coltivato in tutta la
Pianura Padana e resta un punto
di riferimento non solo in cucina,
ma anche per il futuro della risicol-
tura italiana. m.f.
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L'eccellenza nel piatto: il Carnaroli
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PRESENTAZIONE
UFFICIALE

DEL PALIO 2025
~ Cena di gala ~

Sabato 13 Settembre, ore 0 Sala Contrattazione Merci, piazza Trieste 32

PROGRAMMA
DELLA SERATA

Cena a base di prodotti della tradizione
locale in collaborazione
con Salumeria Gastronomia Nicolino
e l'istituto alberghiero “Ciro Pollini”

Alla presenza di Ludovico il Moro,
Beatrice d’Este e delle Autorita comunali

Presentazione del Palio 2025
realizzato da Giovanni Bonaschi,
Daniele Assi e Luke Torti

COSTO DELLA SERATA: 45€
Prenotazione obbligatoria: magistrato@paliodimortara.it - Cell. 3398670196
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