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a cura dell’ Amministrazione Comunale di Simaxis

10:30 & saluti Istituzionali da parte del Sindaco del Comune di

Simaxis Ignazio Addari

10:45 @ Il mercato del riso nel mondo, in Italia e in Sardegna

Modera: Silvia Putzolu - Agronomo coordinatrice delle produzioni
erbacee, con la partecipazione di: Michele Corona - Docente

11:00 7 Analisi dello scenario attuale, trend e prospettive

commerciali. Relatore: Dott. Enrico Losi
Funzionario Area Mercati - Ente Nazionale Risi

11:15 ¢# Come cambia la risicoltura Oristanese

11:30

@

Relatore: Tonino Sanna - Confagricoltura Oristano, Pres. OP Riso

7 Cosa cambia tra la Pac attuale e quella post 20-27

Opportunita e misure di sostegno per il settore.
Relatore: Tommaso Betza - Funzionario Laore specialista in politiche
comunitarie

Le nuove varieta genetiche: dal Basmati al Tea e quali
resistenze Relatore: Dott. Giuseppe Pisutu
Responsabile Ente Nazionale Risi - Sezione Provinciale di Oristano

La risicoltura a Simaxis, esperienze dirette sul campo.
Relatori: Produttori risicoli locali

La difesa del "Made in Italy” e la concorrenza sleale.
Relatore: Paolo Corrias - Presdiente Coldiretti Oristano

¢# Infrastrutture e gestione della risorsa idrica. Quale futuro?

Relatore: Francesco Agus - Assessore Regionale all’ Agricoltura

Conclusioni e saluti finali del vice Sindaco Francesca Loddo
Live Cooking e degustazioni dei prodotti locali.
a cura dello chef Federico Sanna
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