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relazioni commerciali consolidate. Negli ultimi anni, I'azienda ha
rafforzato la leadership raggiungendo un fatturato superiore ai
7 milioni di euro, di cui oltre il 95% generato all'estero, e mante-
nendo una marginalita superiore al 40%.

Il campo di riso diventa arte

Per celebrare gli 80 anni del riso Carnaroli, 'Ente Nazionale Risi
ha deciso di festeggiare anche in campo, realizzando un imponen-
te Risegno, accostando le varieta Carnaroli e Gioiello, quest'ultima
aromatica pigmentata, caratterizzata dalla colorazione naturale
nera delle foglie. Lopera di land art, ispirata all'arte giapponese
Tanbo, ha preso il via lo scorso maggio nei campi sperimentali del
Centro Ricerche sul Riso di Castello d’/Agogna, Pv. Il disegno, ispi-
rato al logo ideato dall’'Ente per I'occasione, rappresenta il numero
“80", con un chicco di riso inserito nello zero, accompagnato dalla
scritta “Carnaroli”. Con dimensioni di 60 x 50 metri, pari a 17 campi

IL PODCAST CHE RACCONTA LA RISICOLTURA

NOTIZIE

Preparazione del

S'intitola Riso & Risaia il podcast promosso dall’Ente Nazionale Risi che racconta la risicoltura
italiana. | protagonisti sono gli esperti dell’'Ente e del Centro Ricerche sul Riso, che affrontano
temi dall'agronomia alla merceologia, dalla genetica molecolare all'andamento dei mercati.

Sono gia disponibili i primi tre podcast sulla coltivazione del riso che vedono I'intervento di
Marco Romani, responsabile del settore agronomico del Centro Ricerche sul Riso, intervistato
da Giuseppe Pozzi, direttore de “Il Risicoltore”: si parla di “Contaminanti inorganici in risaia” (1
puntata), “Utilizzo dell’acqua in risaia” (27) e “Mitigazione delle emissioni di metano” (3?). Sono
pubblicati nello specifico spazio dedicato del sito dell'Ente Nazionale Risi (www.enterisi.it) e sul

portale Spotify ricercando “riso e risaia”.
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da tennis, si tratta di uno dei piu grandi disegni nel riso mai realiz-
zati in Europa.

“Credo non potessimo trovare modo migliore per celebrare I'80°
anniversario del riso Carnaroli, una delle varieta italiane piu cono-
sciute e apprezzate nel mondo - commenta la presidente Natalia
Bobba -. Era il 1945, infatti, guando a Paullo, in provincia di Milano,
Ettore De Vecchi diede vita al Carnaroli, incrociando le varieta
Vialone e Lencino, dopo un lungo lavoro di selezione iniziato molti
anni prima nei campi della sua cascina”.

E il Risegno & destinato a mutare nel tempo: cambiera aspetto con il
passare delle stagioni, passando dai verdi e viola primaverili ai dorati
e marroni autunnali, fino al momento della mietitura. Sui canali social
dell'Ente Nazionale Risi e possibile seguire I'evoluzione dell'opera.

La fiera mondiale della panificazione
si conferma punto
di riferimento globale
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Si & conclusa l'edizione 2025 di Iba, salone della pa-
nificazione e della pasticceria, che ha richiamato a
DuUsseldorf 985 espositori provenienti da 46 nazioni,
per presentare una vasta gamma di prodotti a 49.115
visitatori desiderosi di scoprire le ultime innovazioni a
livello globale.

Positivi i commenti dei partecipanti che, su un'area di
100.000 m?2, hanno potuto visionare le novita in materia di
panificazione artigianale, digitalizzazione, automazione,
tecnologie di produzione, forni a basso consumo, siste-
mi di raffreddamento, packaging, tendenze alimentari e
materie prime, dove le aree speciali Iba.Food Trends, Iba.
Digitalisation, Iba.Confectionery Tec e |Iba.Start Up hanno
dato concretezza ai temi piu attuali.

Inoltre, I'lba.Forum e I'lba.Stage, con 50 conferenze e 70
relatori, hanno offerto spunti su temi come il ritorno del
lievito madre, alternative al cioccolato, enzimi rivoluziona-
ri, automazione nei forni artigianali e intelligenza artificia-
le nella panificazione.

Il prossimo appuntamento con Iba € a Monaco di Baviera,
dal 24 al 28 ottobre 2027, con ritorno al ciclo triennale.



