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PRIMO PIANO

CRONACA DI VERCELLI

ROBERTOMAGGIO
VERCELLL
uperata la crisi idrica
del 2023 e soprattutto
del 2022, le aziende
agricole guardano con
un certo ottimismo all’immi-
nenteraccoltadelrisotralepro-
vince di Vercelli, Novara, Biel-
la e Pavia. Anche se c’¢ la pro-
spettiva che, a macchia di leo-
pardo, i mezzi per il taglio pos-
sano scendere nelle campagne
conunadecinadi giorni diritar-
do rispetto al normale, in base
alla varieta. E in base anche al
periodo di semina, che questa
primavera € stato in molti casi
posticipatoacausadelleabbon-
danti precipitazioni dei primi
mesi dell’anno. Se da una parte
le piogge hanno regalato una
grande abbondanza diacqua, e
dato fiducia, dall’altra hanno
creato qualche disagio per en-
trarenei campi e preparareiter-
reni. In ogni caso, secondo gli
addetti ailavori, si prospettaun
buonraccoltoperil2024.
Per Roberto Guerrini, presi-
dente di Coldiretti Vercelli e
Biella, il ritardo potrebbe spin-

Leaziende agricole vercellesi guardano con ottimismo all'imminente raccolta del riso

Natalia Bobba di Ente Risi

Riso,una buona annata

Il taglio una decina di giorni in ritardo rispetto alla norma perché per le piogge era stata posticipata la semina
Laa qualita pero siannuncia dipregio anche se alcune varieta come Carnaroli e Arborio hanno sofferto il brusone

gersi fino a 15 giorni. «Questo
dipende anche dal fatto - spie-
ga— che negli ultimi anni era-
vamo abituati a tagliare abba-
stanza presto. Inizialmente si
pensavache addirittura il ritar-
do potesse essere maggiore, su
certe varietay. Per quanto ri-
guarda la qualita del raccolto,
«su alcune varieta da interno,
come il Carnaroli e I’Arborio —
prosegue Guerrini — Pumidita

ROBERTO GUERRINI
PRESIDENTECOLDIRETTI
VERCELLIEBIELLA

Negli ultimi anni
eravamo abituatia
tagliare presto. Si
pensava cheil ritardo
fosse anche maggiore

HRETTI

eil caldo hanno favorito il pro-
liferare del brusone: le piante
hanno sofferto, e un po’di dan-
no c’e. Perché queste varieta,
purtroppo, sonosensibili. Sual-
tre varieta sembrerebbe un’an-
nata normale, anche perché
grandinate ce ne sono state ma
pare che non abbiano portato
particolari danni. La stagione &
anomala: & partita male, zop-
pa, ma si spera di finire bene.

Anche perché sualcune varieta
irisisipresentano belli».

I raccolti «si prevedono buo-
ni, e il riso, da quanto si vede
esternamente si presenta bello:
equestionedigiorni, cerchiamo
di essere fiduciosi», commenta
NataliaBobba, presidentediEn-
teRisi. Lastagionerisicolaha vi-
sto un aumento della superficie
coltivata a riso rispetto all’anno
scorso: gli ettari di risaie in tutta

Italia sono passati dai 210.239
del 2023 ai 226.100 ettari del
2024. L'incremento & del 7,5%,
con un saldo positivo di 15.861
ettari in pitt: le abbondanti piog-
ge, e soprattutto la neve sulle
montagne, hanno incoraggiato
irisicoltori.«Siamoquasi indirit-
tura d’arrivo — aggiunge —. Il ri-
tardo intravisto nei mesi prece-
denti & stato assorbito in parte
dalle temperature chesisonoal-

Il settore chiede di poter rivedere le norme sul deflusso ecologico

“Serve un confronto con I'Europa
sulla quantita d’acqua nelle risaie”

ILCASO

, Ente Nazio-

| nale  Risi

<< nonvuoleas-
sistere al de-

clino della risicoltura italiana:
in un’annata in cui non ¢’é stata
carenza d’acqua, il settore si de-
ve confrontare con regole che
ne impediscono 'utilizzo. Sem-
braincredibile, ma & veroy. Par-
lano cosi dal quartier generale
dell’ente sulle norme del deflus-

soecologico, chestannometten-
doaduraprovalerisaienellazo-
na della Baraggia biellese e ver-
cellese, dove si produce l'unica
DopdelrisoinItalia. In basealle
norme comunitarie sul deflus-
soecologico, quest’annovarila-
sciata ai fiumi e torrenti utiliz-
zati perI'irrigazione una quanti-
tadi acqua notevolmente mag-
giore rispetto agli altri anni; di
conseguenza, la quantita di ri-
sorsa idrica derivata per le risa-
ie & nettamente inferiore. La di-
sponibilitadirisorsaidricaéab-

bondante, ma se le regole do-
vessero essere applicate rigida-
mente, senza deroghe, la que-
stione diventerebbe grave per
tuttoil comprensorio.

La presidente di Ente Risi, Na-
taliaBobba, ha invitato la Regio-
nePiemontea confrontarsi conil
settore risicolo su questo tema,
«perevitarericadute drastiche di
norme - precisa - che necessaria-
mente devono essere rivistey. La
situazione ¢ stata illustrata an-
che in sede ministeriale, richie-
dendourgentiincontrieconfron-

Quest'anno ladisponibilita dirisorse idriche & abbondante

tipurein Europa. «Bisognaavere
il coraggio di adottare norme e
comportamenti che non pregiu-
dichinoil primatodellarisicoltu-
ra italiana nell'Ue - dichiara la
presidente-. Sarebbe poco lungi-
mirantelasciareilmercatodelri-
soinmano agli importatori solo
perchénonsieingradodiconiu-
gare necessita di produzione e
regole ambientali». Il presiden-
tedi Ovest Sesia Stefano Bonde-
san ricorda come il comprenso-
rio da 100.000 ettari gestito
dall’associazione d’irrigazione
«el'ultimoabbeveratoio d’Euro-
pa prima della migrazione di
molte specie di volatili e la Co-
munita Europea lo riconosce
connotandoci come “area umi-
da”. Senza acqua non sono solo
arischio aziende e coltivazioni,
maanchelafaunay. R. MAG. —
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Iprimotaglitrail 15 eil 20 settembre
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zatemoltoinagosto. Conlegior-
nate assolate il riso ha parzial-
mente recuperato. Probabil-
mentelazonadellaLomellinata-
gliera il traguardo per prima,
perché si vede che il riso sta vi-
randosul giallo. Quelloche fala
differenza & sicuramente I'epo-
cadisemina: chi ha osservatole
giuste tempistiche con determi-

E una notizia positiva

anche Paumento (pitt

7,5 %) della superficie
coltivata in Italia

nate varieta, si trova giusto nei
tempi della raccolta. Chi aveva
spostatoinavantiasuo tempole
semine, magari a causa del mal-
tempo, & poiscesoneicampinel-
laprimametadi giugno, addirit-
turail 20; e perloro ¢’ un mini-
mo di ritardo, ma meno rispet-
toa quanto ci si aspettava. Pro-

IN SEDE AL CREA

Un “Open day”
sul futuro
del comparto

Incontro al Centroricerche

1l futuro del comparto, la
sostenibilita della produ-
zione, le difese e le inno-
vazioni in campo sono al
centro del nuovo «Open
day riso» organizzatodal-
la sede di Vercelli del
Crea, Centrodiricercace-
realicoltura e colture in-
dustriali. L’appuntamen-
to, ad ingresso libero e
gratuito, si terra lunedi 9
settembre dalle 9,30 nel
centro di strada statale
11 per Torino, alle porte
del capoluogo. Interver-
ranno, tra gli altri, refe-
renti di Ente Risi, del
Crea stesso, dell’Univer-
sita di Torino e del Cnr.
Seguira rinfresco offerto
dal Centroricerche. —

babilmente i primi tagli saran-
noil 15-20settembre, in Lomel-
lina, per arrivare fine settem-
bre e primi ottobre quando ini-
ziera il taglio vero e proprioy.
Ancheil presidentedi Confagri-
coltura Vercelli e Biella, Bene-
detto Coppo, ipotizza un legge-
roritardo, che potrebbe variare
dai10ai 15 giorni. «Per fineset-
tembre — commenta - le mac-
chinedovrebberoesserein cam-
po». Per Giovanni Perinotti,
agricoltore ed ex presidente
dell’'Unione Agricoltori inter-
provinciale, «c’e un po’ di ritar-
do rispetto alle abitudini. Chi
ha seminato nei tempi previsti
raccogliera con qualche giorno
di ritardo, mentre gli altri do-
vranno aspettare di pitt. Si pro-
spetta una campagna buona
perché,a vista, pare che il riso-
nesiadibuonaqualita e quanti-
ta. Solo il tempo potra dirlo con
certezza, e alla fine sara il prez-
zochelivellerail tutton. —
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Dopo la primavera e |'estate di precipitazioni, il caldo ha riportato alla normaiil calendario
Soddisfatti i produttori di Gattinara: se non ci saranno imprevisti si avra una raccolta di qualita

Vendemmia “classica” a ottobre
Anticipo solo perlo spumante

L’ANALISI

ANDREAZANELLO
GATTINARA
araunavendemmiadi
quelle classiche a Gat-
tinara, stimata nella
prima decade di otto-
brecomenonavvenivadatem-
po. Negli ultimi anni a causa
del clima infatti la raccolta &
stata sempre anticipata rispet-
toal passato. Non era scontato
dopo una primavera ed un ini-
zio di estate di pioggia conti-
nua e temperature a tratti au-
tunnali, che hanno messo in se-
ria difficolta il ciclo fenologi-
co della vite. Poi & arrivato un
caldo estivo tutto sommato
nellanorma che, aparterende-
re difficoltoso lavorare in vi-
gna, sembra essere stato il fat-
tore che ha riportato la ven-
demmia ad ottobre. E, sempre
chein questo ultimo mese non
arrivino altre sorprese in ter-
mini di temperature e precipi-
tazioni, 'annata potrebbe es-
serediqualita.

«L'uvaper oraé&aposto—rac-
conta Paride Iaretti, produtto-
rediGattinara—, contodiparti-
re con lavendemmia versoil 5
ottobre. E dai primi di luglio
che non piove, a parte alcuni
acquazzoni improvvisi. Per
fortunaa Gattinaranon abbia-
mo nessuna grandinata, come
avvenuto a Borgosesia. Siamo
fiduciosi di fare una vendem-
mia come si deve, a differenza
di quanto avvenuto negli ulti-
mi anni quando siamo partiti
araccogliere sempre pitiinan-
ticipo a causa del caldo». Una
previsione confermata anche
da Alessia Travaglini, ultima
generazione dell’azienda che
a Gattinara possiede pit etta-
ri: «Negliultimi 10 anni 8 vol-
tealmenolavendemmia & sta-
taanticipata. Quest’anno con-
tiamo di iniziare a raccoglie-
re le uve tra I8 e il 10 otto-
brey. L’unica eccezione sara
per le punte dei grappoli di
nebbiolo da utilizzare per lo
spumante del progetto Neb-

Laraccoltadelle uve a Gattinara iniziera nei primi giorni di ottobre

DAL 16 SETTEMBRE AL WESTIN PALACE

Taste Alto Piemonte sbarca a Milano
con le 10 denominazioni del territorio

Taste Alto Piemonte, il for-
mat di promozione ideato
dal Consorzio Tutela Neb-
bioli Alto Piemonte, sbarca
a Milano. Il 16 settembre
all'Hotel Westin Palace, in
piazza della Repubblica,
verra replicato ’evento che
da anni va in scena a Nova-
ra. Un’unica giornata aperta

neAisMilano. Le aziende viti-
vinicole proporranno le ulti-
me annate delle 10 denomi-
nazioni dell’Alto Piemonte:
Boca Doc, Bramaterra Doc,
Colline Novaresi Doc, Coste
della Sesia Doc, Fara Doc,
GattinaraDocg, GhemmeDo-
cg, Lessona Doc, Sizzano
Doc, Valli Ossolane Doc. Ol-

apubblico, stampaedopera-  treaibanchid’assaggioaper-
tori di settore con banchi di ti ad operatori di settore,
assaggio e due masterclass stampa e winelovers, sono
diapprofondimentoincolla-  previstea due masterclass di
borazione con la delegazi approfondi ). —

bione: «Per quelli si partira
verso la seconda settimana di
settembre, dai vigneti piti vec-
chi. Ma comunque posticipan-
do, visto che in passato inizia-
vamo subito dopo le ferie».
Una situazione figlia del cli-
ma: «Ela conseguenzadel fred-
do durato fino alla fine di giu-
gno, durantelosviluppo, lafio-
ritura e la prima fase di cresci-
ta delle piante. Da primi di lu-
glio quando ha iniziato a fare
caldo tutto il pregresso fortu-
natamente non ha influito sul-
la crescita e sullo sviluppo del
grappolo. Sara una vendem-
miabuona, nonlamiglioredel
secolo, mainteressantey.

«l freddo aveva gia fatto
una selezione naturale dei
grappoli — aggiunge Cinzia
Travaglini -. Adesso parte
una seconda selezione per la
maturazione in vista della
vendemmia. L’annata 2024
potrebbe essere longeva vi-

Per’Erbaluce si inizia
la prossima settimana
Il bianco fermo da
meta settembre

stoil clima frescochesiéavu-
tofinoaluglio».

Questo per quanto riguarda
il nebbiolo a Gattinara. Diver-
sa la situazione nella parte oc-
cidentale della provincia, do-
ve si coltiva I’erbaluce. Onori-
no Mottino dell’azienda Erba-
1t di Mocrivello spiega: «Noi
iniziamo a vendemmiare la
prossimasettimana per glispu-
manti. Rispetto al passato leg-
germente in ritardo. La secon-
da raccolta per le uve da cui
produrremo il bianco fermo la
faremo a meta settembre per
lasciare maturare gliacinie ot-
tenereil grado zuccherino cor-
retto. La pioggia degli ultimi
giorni ha fatto bene all’uva. Il
clima ci ha fatto perdere parec-
chia produzione, punteremo
sullaqualitay. —
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In aumento la produzione della pesca autoctona, presidio Slow Food

Borgo d’Ale ha lanciato “La Bella”
ma il settore ortofrutta resta in crisi

L'ANALISI

otizie  confortanti
dalla frutticoltura
del Vercellese, in par-
ticolaredaBorgod’A-
lee Cigliano, in questa stagione
caratterizzata da abbondanti
piogge e caldo intenso alterna-
to a qualche grandinata. «Par-
tiamo conle note positive-spie-
ga il sindaco borgodalese Pier
Mauro Andorno- e ricordiamo
come lanostra pesca autoctona

“La Bella” , da poco prodotto
Slow Food, ha visto un aumen-
to di produzione. Basti pensare
che si contavano 18 piante di
questo frutto e ora ce ne sono
300.Ed éunfattochecidafidu-
cia per il futuro ». Questa varie-
taeédipolpa bianca e molto dol-
ce e vede la maturazione nelle
settimane a cavallo tra luglio e
agosto. «Questo ¢ il lato positi-
vo del 2024—precisa Andorno—
ma ci sono anche particolari
pitt difficili da valutare perché
non sono particolarmente con-

fortanti». Alcuni anni fa la pro-
duzione di pesche (di ogni va-
rieta) eradi circa100mila quin-
tali mentre ora si arriva ad un
decimo. «Il nostro territorio sta
perdendo molte aziende legate
alla frutticoltura e gran parte
del terreno diventa dedito alla
coltivazione di frumento. Al di
ladeglieventi climatici che que-
st’anno non hanno favorito la
produzione delle pesche (si sti-
ma un calo del 10% —ndr) pos-
siamo dire che ¢’ una crisi ge-
nerale per la mancanza di gio-

Laproduzione di pesce, alcuni annifa, arrivava a 100 mila quintali

vaniche intendanoavviare que-
staattivita». Anche il comparto
dei kiwi, moltoradicatosoprat-
tutto a Cigliano, ha dovuto fare
iconti conun climaaltalenante
econduegradinate.
«L’esemplare che risulta piti

colpitodal cambiamento clima-
tico nella nostra zona & il kiwi—
spiega Andorno - : su 200mila
quintali di produzione comples-
siva, il Vercellese sta perdendo
quasi il 50% dei raccolti». Que-
st’anno si pensa che la capacita

produttivasi assesti sugli 80mi-
la quintali di kiwi. «Anche in
questo caso, le cause sono
stress di vario tipo — continua
Andorno-: in primo luogo c’¢il
cambiamento climatico, poisu-
bentrano le malattie del kiwi e,
in ultimo, la minor presenza di
giovani che continuano questo
lavoro. Il problema delle ma-
lattie ha fatto si che negli ultimi
anni i kiwi risultino di una pez-
zatura inferiore e pertanto po-
co appetibili dal mercato. «La
nostra tradizione non deve an-
dare persa- conclude Andor-
no-ed & per questo che puntia-
mo molto sul nostro prodotto
principe, la pesca di Borgo d’A-
le, ma servono strategie ad am-
pio respiro per invertire la ten-
denza generale di abbandono
dellafrutticoltura».v.ro.—
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