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Unmomento dilavoro nei campi: le quotazioni del grano tenero sono crollate piti del 30 per cento, su valori che sono scesia 24 centesimial chilo

Prezzo del grano ai minimi storici
continuala protestadei produttori

Da piu di tre settimane gli agricoltori alessandrini non partecipano
alle quotazioni alla Borsa Merci: “Siamo sotto la soglia remunerativa”

MAURIZIO IAPPINI

ALESSANDRIA

Prosegue da pitidiventi giorni
la protesta degli agricoltori di
Ciae Confagricoltura Alessan-
dria, che chiedono di porre fi-
ne a manovre speculative sul
grano. Per questo anche vener-
disisonoastenutidallarileva-
zione del prezzo alla Borsa
Mereci.

«Nonsisono verificate varia-
zioni rispetto alle scorse setti-
mane; il prezzo dei cereali re-
sta al di sotto della soglia re-
munerativa per la parte agrico-
la. Anche alla Granaria di Mila-
nolaquotazione é rimasta fer-

ma a 22 euro al quintale, con-
tro i 35 euro al quintale dello
scorso autunno» spiega Cristi-
naBagnasco, direttore di Con-
fagricoltura Alessandria. Tut-
to questo nei giorni in cui il
quadro internazionale si & ul-
teriormente complicato a se-
guito della decisione della Fe-
derazione Russa di non rinno-
varel'accordo per'esportazio-
ne del grano ucraino attraver-
soil Mar Nero: «Unadecisione
checreaunacrescente instabi-
lita sul mercato in quanto puo
avere come conseguenza un
aumento dei flussi di prodotti
ucraini sul mercato europeo,

conil risultato di innescare ul-
teriori pressioni al ribasso del-
le quotazioni», aggiunge Pao-
lo Viarenghi, direttore Cia
Alessandria.
Eoracosasuccedera? «Valu-
teremo di settimana in setti-
mana come procedere, men-
trerestiamo fermi nelle nostre
richieste espresse anche al Pre-
fetto di Alessandria, Alessan-
dra Vinciguerra: vogliamo
che venga riconosciuto agli
agricoltori un prezzo equo,
che tengaconto dei costisoste-
nuti al momento delle semi-
ne», sottolineano dalle due as-
sociazioni. «Le quotazioni di

grano tenero sono crollate pitt
del 30 per cento negli ultimi
mesi, su valori che sono scesi
ad appena 24 centesimi al chi-
lo e che non coprono i costi di
produzione, gia altamente
compromessi dagli aumenti
evidenziati nell'annata agra-
ria2022-haricordatoil presi-
dente Coldiretti Alessandria
Mauro Bianco —. Esasperatida
prezzi pit bassi di 30 anni fa,
Coldiretti Alessandriaha chie-
stoazioni concrete adifesadel
patrimonio cerealicolo italia-
no. Partendo propriodallalot-
taalle speculazioni».—
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CONCESSIONI SULL’EXPORT

India, i timori dell’Europa
non sono sul riso bianco
ma sull’uso di triciclazolo

«L'India blocca l'esportazio-
nediriso bianco? La questio-
nenoncitocca. Ci preoccupa-
no ben altre vicende». Parla
cosi il presidente di Ente Ri-
si, Paolo Carra, sulla decisio-
ne presa nelle scorse ore dal
governo di New Delhi di vie-
tare l'export del riso bianco
tranne la varieta basmati.
Unascelta adottata per tenta-
re di frenare la corsa interna

llriso asiaticoin primo piano

dei prezzi dei prodotti ali-
mentari.

Ci sono ben altre faccende
su cui sta vigilando l'organi-
smo che tutela il riso made in
Italy. «Se cisaranno effetti sui
mercati europei di questo
blocco? Chi lo sa — spiega il
vercellese —, ormai si vive alla
giornata, e si € visto special-
mente durante il periodo del
Covid. I timori riguardano
pilii temisu cuisistadiscuten-
do in Commissione Europea,
cioe eventuali nuove conces-
sioni all'India, che il governo
indianosta proponendo daol-
tre dieci anni, e il possibile ar-
rivoin Europadiriso con limi-
ti pit alti di triciclazolo». Si
trattadiun fungicida utilizza-
to per combattere alcune ma-
lattie dei chicchi tra cuiil bru-
sone; dal 2016 l'utilizzo ¢ sta-

to vietato in tutta Europa per
ragioni di sicurezza e salute,
ma nei mesi scorsi 'Efsa, l'au-
torita europea per la sicurez-
za alimentare, aveva espres-
soun parere favorevole all'in-
troduzione diunasogliaditol-
leranza periresiduiditricicla-
zolo nel riso importato dai
grandi Paesi esportatori, co-
me quelli asiatici. Dopo una
prima bocciatura a maggio,
ora la Commissione sta chie-
dendo nuovamente pareri
agli Stati su un possibile nuo-
vo innalzamento della soglia
di triciclazolo concessa a chi
esporta riso in Europa. «Pro-
prio I'India, con cui si sta trat-
tando per nuove concessioni
— conclude Carra - fa largo
uso dell’elemento. E questo ci
preoccupa». R.MAG. —

L'azienda di e-commerce Maalingan Srl
debutta con una confezione da 30 grammi

La farina di grillo
dal Vietnam ad Asti
sbarca su Amazon

ILCASO
PAOLOVIARENGO

afarinadi grillo ap-

prodasuAmazone

lo fa tramite un'a-

zienda astigiana:
laMaalingan Srl, specializ-
zatain e-commerce. «Ven-
diamo una confezione da
un chilo di farina 00 pro-
dotta dal Molino Bogetto
di Castello d'Annone -
spiega uno degli ammini-
stratori della societa, Mar-
co Gallo - che si acquista
assieme a una confezione
da 30 grammi di farina di
grillo con annesso unricet-
tario su come utilizzarla».
Si tratta della prima Maa-
lingan Srl, specializzata in
e-commerce. «Vendiamo
una confezione da un chi-
lo di farina 00 prodotta
dal Molino Bogetto di Ca-
stello d'Annonea, e per il
momento unica, farina di
grillo in vendita in tutta
Europasu Amazon e auto-
rizzata dalla European
Food Safety Authority (EF-
SA). La particolarita della
confezione ¢ dovuta alla
legge vigente che consen-
te una percentuale massi-
ma del 3% di questa farina
nei prodotti alimentari. «I
grilli vengono allevati in
Vietnam dall'azienda Cric-
ketand Co, I'unica a poter-
li allevare — spiega Gallo —
e viene prodotta da un lo-
ro stabilimento a Scalen-
ghe, vicino a Torino». Al
chilo questa farina costa
circa 50 euro e il prodotto
invendita in rete, comple-
todifarinadi grano e diri-
cettario, ha un prezzo di
12 euro. E'una farina pro-
teica, essenzialmente insa-
pore se non per unvago re-
trogusto di nocciola, del
tutto priva di glutine, in-
fatti per panificare occor-
re utilizzarla assieme a fa-
rine di cereali che ne con-
tengano. Il tutto viene
spiegato ai consumatori
grazie al ricettario in con-
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fezione creato da Roberto
Cavasin, blogger che da di-
versiannisperimental’ab-
binamento della cucina
classica e mediterranea
con gli insetti commestibi-
li. L'inserimento di questa
farina nell'alimentazione
quotidiana offre numero-
si benefici, tra cui il sup-
porto allasalute e il rispet-
to per 'ambiente — sosten-
gono dalla Maalingan - I
grilli rappresentano una
fonte proteica di alta quali-
taeun'opzione a basso im-
patto ambientale rispetto
alle fonti proteiche tradi-
zionali». Scettico il nutri-
zionista Giorgio Calabre-

Il nutrizionista
Calabrese
«Mane abbiamo
proprio bisogno?»

se: «E legale — ammette
senza troppo entusiasmo
— & possibile venderla e
nessuno vieta di usarla».
Qualche perplessita sulla
materia prima: «Gli insetti
producono enzimi che po-
trebbero, il condizionale &
d'obbligo, anche portare a
qualche forma di allergia
—sostiene Calabrese —non
sono grilli nostrani ma al-
levati in una parte del
mondo molto lontana da
noi». In buona sostanza,
conclude il nutrizionista:
«Ne abbiamo proprio biso-
gno?». Ovviamente si, se-
condo Marco Gallo: «Lafa-
rina di grillo rappresenta
una svolta nel settore ali-
mentare e noi siamo entu-
siasti di offrire ai consuma-
tori un'opzione alimenta-
re sostenibile e dialta qua-
lita». L'idea della Maalin-
gan e di promuovere uno
stile di vita sano e respon-
sabile, consentendo ai con-
sumatori di fare scelte con-
sapevoli per il proprio be-
nessere e per il bene del
pianeta.—
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