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Capitale delriso
machijlo sa?

Si accende il dibattito dopo la provocazione del pasticeiere Iginio Massari
La Strada: “Manca la consapevolezza di quanto il prodotto sia importante”

ROBERTO MAGGIO
VERCELLI

ercelli e mol-
to bella, ma
<< non sa ven-
dersi al di 1a

dei confini. Deve imparare a
farlo grazie al riso. Un esem-
pio: perche nonhaundolcea
base del suo cereale simbo-
lo?». Ha scatenato moltissi-
me reazioni la provocazione
del re dei pasticcieri, Iginio
Massari, durante la visitae lo
showdisabato. C’¢ chied’ac-
cordo sul fatto che le terre
delriso debbano fare quel sal-
to per promuoversi meglio
lontano da qui, e c’¢ invece
chidice chesistafacendo tan-
to e bisogna puntare su cio
che si ha: dalla vita culturale
all'enogastronomia, con uno
sguardo ai prodotti storici
che da sempre non manca-

no. «Noi ci impegniamo da
sempre sul fronte della pro-
mozione - racconta uno dei
duevice presidenti della Stra-
dadelrisovercellese di quali-
ta, Edoardo Rosso, presente
sabato sul palco con Massari
-, e ci siamo chiesti spesso il
perché Vercelli non abbia la
piena consapevolezza
dell'importanza del suo pro-
dotto principe. Stiamo lavo-
rando proprio sulla consape-
volezza di aziende e ristora-
toridei propri mezzi, fornen-
do loro gli strumenti per es-
sere pronti e saper racconta-
re il territorio. Come ad
esempio i corsi di avvicina-
mento al riso. La Strada &
aperta, e ci piacerebbe avere
maggiore dialogo con la ri-
storazione». Nel frattempo,
aggiunge Rosso, «stiamo cer-
cando di portare il riso fuori
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Iginio Massari

maestro pasticciere

Vercelli e bella

ma deve imparare
avendersi meglio
attraversoil riso
la suaricchezza

66

Edoardo Rosso
Strada del riso di qualita

Stiamo cercando
diportareil riso
fuori dai confini

Il dolce? Lanciamo
una sfida tra chef

Unmomentodello
show dilginio Massari
sabato sera sul palco
divia Vittorio Veneto
perlaNotte Bianca

dai nostri confini: lo abbia-
mo fatto con gli eventi nel
Nord Europa, e ora saremo
ospiti all'Tsola della Scala,
dove si tiene ogni anno
un’importante fiera. A loro
volta Isola della Scala sara
ospite da noi: vogliamo entra-
re in relazione con altre real-
ta, cosicome conaltre Strade,
ad esempio quella dei vini.
Non ci spaventa imparare,
prendere spunto e coltivare
relazioni. Sappiamo che c’¢
tantolavorodafare».

Nelmerito del dolce abase
diriso, citato dal maestro pa-
sticciere, dalla Strada con-
cludono: «<Potremmo lancia-
re la sfida agli chef vercelle-
si, immaginando un format
chenon preveda né vincitori
né vinti, ma che possa valo-
rizzare le varie sfaccettature
che il nostro prodotto ha. Il
riso in cucina si presta a mil-
le utilizzi: per fare creme,
mousse, biscotti, bevande e
altro». —

@ RIPRODUZIDNE RISERVATA

NATALIABOBBA, LA PRESIDENTE DIDONNE ERISO

“Idolci erano gia alle Olimpiadi 2006”

«Quelladel maestro Massari e una provocazio-
ne straordinaria». Natalia Bobba, presidente
diDonne eRiso, parladella versatilita del riso,
dal salato al dolce: la promozione passa anche
daqui. «Gianel 2006 come associazione abbia-
mo pubblicato un libro di dolci a base di riso.
Un volume che abbiamo regalato ai
giornalisti presentialle Olimpiadiin-
vernali di Torino, che a Vercelli é sta-
to un po’ snobbato. La provocazione |
delmaestro non ci ha sorpreso: noi ci 4
avevamo gia pensato. Nel libro ci so-
noricette nostre: delle nostre nonne,
zie, mamme. Noi abbiamo sempre
propostoneinostri eventi torte o dolci di riso».
11 Covid ha rovinato la festa: « Nel rinfresco fi-
nale del nostro evento clou “Pomeriggio a tut-
to riso”, fino al 2018 abbiamo proposto torte
diriso. AGeo & Geo dove sono stata ospite ave-

VO presentato una crostata con base di riso ne-
roe frutta. Noi abbiamo sempre parlato e cuci-
natodolciconil riso». AVercelliidolci conil ri-
so sembrano avere perd poco appeal: «Perche
c'¢ una mentalita chiusa: per molti vercellesi
esiste la panissa e basta. Tanti ignorano che
conil riso si possano far dolci». E dire
che cucinare undolce diriso & sempli-
cissimo: «Il mio cavallo di battaglia
questatorta. Basta far cuocere nel lat-
] te, con zucchero e scorza d’arancia, il

g

riso, che deve essere “originario” e
non Carnaroli o Baldo. Unavolta cot-
to, con il latte che si é ristretto, ag-
giungere amaretti tritati e un uovo. Far cuoce-
rein forno. Poidecorare con marmellatadipe-
sche e fettine di pesca fresche. O con confettu-
radiarance, un pizzico di cannella e fettine di
arance. Undolce strepit0so».RA.LA.—

ITITOLARIDEL RISTORANTE "ILCONVENTO" DITRINO

“Non manchera mai dal nostro menu”

«La provocazione di Massari non ci coglie
impreparati». Giorgio Bonato e la moglie
Sandra Chinelli, titolari del ristorante il
«Convento»diTrinoin cartada anni propon-
gono dolci a base di riso. «Mi sono sempre
detto: abitiamo nella terra del riso e questo
non deve mancare nel ment,
dallantipasto al dolce - dice Gior- [ &
gio Bonato -. Poiidolci diriso sono i
ottimali per i clienti che soffrono di
intolleranze alimentari». Al Con-
vento cisono i biscotti di riso «<Mon
Amour»: «Nel tempo li ho elabora-
ti. Dasemplici, con un gusto spicca-
to diriso, a quelli aromatizzati con vaniglia
del Madagascar e agrumi. Sono gluten free
e senza lattosio. Li facciamo noi: a mano».
Oltre ai biscotti ¢’¢ anche il gelato: «Inizial-
mente lo producevo solo utilizzando il riso

Apollo, un aromatico italiano. Poi ho ag-
giunto la variante al riso rosa, semi integra-
le. Per un effetto scenico, lo preparo anche
direttamente davanti ai clienti, con l'azoto.
11 gelato di riso piace molto: tra i clienti c'e
curiosita, in tantilo ordinano, per assaggiar-
lo. Anche gli stranieri». La provoca-
zionediMassaria Trinoarrivainri-
tardo: «E’ una bella idea quella del
Y maestro Massari, ma noi siamo gia
sul pezzo. In certi periodi dell'anno
propongo anchela “risiera”, unari-
visitazione tuttavercellese della pa-
stieranapoletana, con frolla di fari-
na di riso e ripieno di riso. Il riso & versatile.
Sipuo cucinare in tuttiimodi. Tra tuttiidol-
ci che propongo, sul fronte riso, quello che
piace meno, che viene ordinato con minor
frequenza, e soloilbudino».Ra.1A.—

ANNAMARIA CORRADO DEL RICE RESORT "ARMONIE IN CORTE"

“K al centro di tutte le nostre proposte”

Dalle escursioni in bicicletta nelle terre del
riso di Baraggia all’esperienza gastronomi-
ca a base del cereale. Da anni Anna Maria
Corrado porta avanti un’attivita di promo-
zione a 360 gradi sul mondo del riso attra-
verso «Armonie in Corte», natonel 2012 co-
meristorante conun progettobasa- .

to sulle eccellenze e la sostenibilita ‘i
del territorio. Situato a Buronzo,
oggi & definito «rice resort» dove si
possono provare diverse esperien-
ze, oltre che degustare il re della ta-
vola vercellese consultando una —
speciale carta dei risotti. Anche sot-

to forma di dolce: «Noi facciamo una panna
cotta a base di riso - spiega Corrado -, e pro-
poniamo anche la Torta della mondina, su
ricetta dello chef Valerio Angelino Catella.
Si tratta di un dolce che consumavano le

mondariso di domenica, con riso e uova, a
cui & possibile aggiungere amaretti e frutta
candita.

Oggi «Armonie in Corte» si dedica a tante
altre attivita, oltre alla cucina: dalaboratori
didatticia temariso, ancheinlinguastranie-
ra, a eventi, dall’'ospitalita al turi-
smo «esperienziale», cioé quello
che permettealvisitatore diintera-
gire con 'ambiente, la storia e le
> tradizioni del luogo che visita. Nel

; caso del «rice resort» di Buronzo,

‘,-rjz losifainsellaaunabicicletta. «Noi
- abbiamo una clientela da fuori pro-
vincia - conclude la titolare -; la scorsa setti-
mana abbiamo organizzato un evento lega-
to ai vini piemontesi e alla nocciola Igp, con
un ment tutto a base di riso, dall’antipasto
aldolce». R.MAG.—

DAFOLLIS IN CORSO LIBERTA, TRA PASTICCERIA E MUSEQ

“Lapromozione? Con bicciolani e tartufata”

Nel giugno scorso, Iginio Massari era stato
alla Pasticceria Follis, dove aveva visitato
ancheilmuseo allestito dal titolare Paolo Ba-
gliero. Un’area espositiva difronte allo stori-
co locale di corso Liberta, che raccoglie og-
getti, attrezzature, foto d’epoca e molto al-
tro: oggetti che raccontano quasi .
120 anni di storia. «Quando il mae- =
stroMassari é stato dame, oltreavi- |
sitare I'area espositiva, aveva assag-
giato la tartufata e i bicciolani, che
aveva trovato molto buoni- raccon-
taBagliero -. Diriso, didolcidiriso, ™
non si era parlato in verita». La pro-
duzione diFollis € orientata sulle due specia-
lita:«Come prodotti stagionaliabbiamo del-
le praline di cioccolato ripiene di riso. Le
vendiamo bene, ma vanno di pili bicciolani
e tartufata, che sono i nostri prodotti trai-

nanti. Da noi vengono molti turisti e ci chie-
dono, nello specifico, da portare a casa, pro-
prio i bicciolani o la tartufata. Nei depliant
turistici sono indicati questi come tipicita
vercellese». Difficile che una torta di riso
possa soppiantare questi must: « Il maestro
Massari, che ¢ un professionista
del settore, ha intravisto una lacu-
na, che puo essere colmata con il
4 business, el’ha evidenziata. Noiab-
biamo dei prodotti con il riso, ma
come gia detto, vengo richiesti me-
i no che i nostri dolci trainanti». Il
Museo viene aperto per open day o
durante manifestazioni che coinvolgono la
citta: «Al Fora Tiit disettembre cisarala pos-
sibilita divisitarlo. Invito tutti a venircia tro-
vare: le tradizioni della citta passano anche
attraversoiluoghidellamemoria». RA.LA. —
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IL GRAFFIO

QUANDO
ILCHICCO
EINVISIBILE

ALESSANDRO BALLESIO

Un marziano sbarcato
in centro non imma-
ginerebbe mai che Vercel-
li sia la capitale del riso.
Céunsolo puntovendita
dedicato al nostro cerea-
le dipunta: chissa perché
iproduttori, dai pitiai me-
10 conosciuti, non metto-
noinmostralelorovarie-
ta in botteghe da aprire
nei luoghi piti frequenta-
ti? Nelle vetrine dei nego-
zi, tranne pochi casi, non
¢ traccia dei chicchi. La
fiera? La ricordano tutti
con nostalgia. Un mu-
seo? Macche. Haragione
quel marziano di Iginio:
non c'e niente, qui, che
d’impattoraccontiil bino-
mio riso-Vercelli. —

© RIPRODUZIONERISERVATA

LE REAZIONI

Ente risi e la necessita di far conoscere le ricchezze della provincia: "'Finche ce la cantiamo tra di noi, camhiera nulla"

Saggia: ""Le istituzioni si riuniscano e decidano il da fars

. L'assessore Sabatino: "l prodotti servono quanto gli eventi"

“Vercelli la smetta di autocelebrarsi
al territorio serve una campagna seria”

ercelli deve

smettere di
<< autocele-

brarsi: deve

imparare ad aprirsi a quello
che c’¢ 1a fuori». Tra i pareri
inlinea con quanto detto dal
pasticciere Iginio Massari,
c’equellodiPaolo Carra, pre-
sidente di Ente Risi, 'organi-
smo che ha tra i compiti la
promozione del riso italia-
no. «Sposo e condivido in pie-
no le parole del Maestro -
commenta -: la promozione
si fa fuori dal territorio, fa-
cendo conoscere le nostreric-
chezze al dila deinostri con-
fini, e non all’interno. Finché
cela cantiamo tra dinoi, non
cisaraunareale promozione
delterritorio».

Come fare? Il presidente
suggerisce diadottare lastes-
sa strategia messa in atto
dall’ente che preside, cioeé
un piano di comunicazione
ben definito, che passa dai
media tradizionali ai social.
Nel 2019 ad esempio era sta-
ta lanciata «Nutri la tua vo-
glia di riso», campagna che
aveva l'obiettivo di comuni-
care fuori cittd una nuova
culturadelriso, attraverso la
produzione di materiali in-
formativi, ricettari e video
narrativi, e con la presenza
sui principali mezzidi comu-
nicazione. L'evento di lan-
cio, avvenutononacasoaMi-
lano, aveva visto la parteci-
pazione di volti noti della tv
e food blogger. «Serve un at-
teggiamento diverso - conti-
nua Carra -, bisogna definire
unbudget e andare sui cana-
li e sulle piazze giuste. Mi ha
fatto piacere che una perso-
na dall’esterno, arrivata in
una delle patrie del riso, ab-
bia detto quelle parole, che
iosostengo dasempre maso-
nostate poco ascoltate».

D’accordo con Massari an-
che Jose Saggia, vice presi-
dentedi Ascom Vercelie pro-

lIriso vercellese esposto nel celebre punto vendita di Eataly aNew York

Cosi su La Stampa

Laricetta
di lginio

Sul giornale di domenica abbia-
mo raccontato lavisita del re dei
pasticcieri Iginio Massari, a Ver-
celli per la Notte Bianca: a La
Stampahaanticipatoil temaaf-
frontato durante laserata: la pro-
mozione mancata del territorio.

prietario del Bislakko Caffée
& Pastry, locale visitato nel
corso della giornata di saba-
to da Massari prima del talk-
show in via Vittorio Veneto.
Con lui, oltre al presidente
Angelo Santarella eil diretto-
re Andrea Barasolo, anche il
figlio Simone, specializzato
nella pasticceria. «Se ci limi-
tiamo a parlare del dolce diri-
sochemancaaVercelli- spie-
ga - vuol dire che non abbia-
mo colto il messaggio di Igi-
nio Massari: lui ci ha detto
che sul territorio abbiamo
unaricchezza che nonsfrut-
tiamo in pieno, perché non
siamo capaci di fare siste-
ma. Cosache invece avrem-
mo dovuto fare prima. Dob-
biamo riuscire a creare col-
laborazioni dentro la citta
basandoci sul riso. Verreb-
be creato cosi un indotto e
di conseguenza maggiore

benessere. Ricordiamoci
che con il riso si possono fa-
re dolci, ma anche il sake,
gallette, pane e tutti i pro-
dottidell’arte bianca».

Saggia conclude: «Il Mae-
strohaindicatolastrada cor-
retta.La Stradadel riso haav-
viato un percorso, ma sono
leistituzioni che devono met-
tersi attorno ad un tavolo e
sperimentare percorsi nuo-
vi, al dila dei soliti schemi. 11
messaggio di Massari & stato
questo: dovete vendereilvo-
stro prodotto nel miglior mo-
do possibile. E non fermarsi
allapanissa».

Barasolo evidenzia il fatto
che «da qualche mese stia-
mo parlando dirifare la ma-
nifestazione Riso del passa-
to. Inoltre - commenta -,
stiamo valutando una serie
di idee, come la creazione
di corner nei negozi in cui

Andrea Barasolo

direttore Ascom Vercelli

promuovereilrisoe'imma-
gine di Vercelli. Prendere-
mo spunto dalle parole di
Massari».

Per l'assessore comunale
agli Eventi, Mimmo Sabati-
no, la promozione e l'arrivo
in citta di turisti da tutta Ita-
lia e non soltanto «eé frutto di
un insieme di fattori: va be-
ne un dolce a base diriso, ad
esempio - spiega -, ma abbia-
mo inostri prodotti identita-
ri comeibicciolani e la tartu-
fata, realizzati da fior di pa-
sticcieri. E poi ci sono gli
eventi come le Mille Miglia e
le Frecce Tricolori, i musei,
le mostre che portano gente.
E’ tutto un insieme, non & so-
lo un prodotto gastronomi-
co. Un concorso per ideare
un dolce di riso? Perché no,
rivolgendosi ai professioni-
stieaivercellesi». R.MAG.—
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LE TUE VECCHIE

FINESTRE!

Eliminando le barriere

architettoniche potral approfittare dallo

sconto In fattura.

Penseramo nol a tutta la burocrazia
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