ATTUALITA !

~ TREBBIATURA ALLA FASE INIZIALE

Riso, cresce l'attesa
per 1l raccolto 2019

La qualita del prodotto sembra buona,
mentre piu incerta e la valutazione sulle rese.
Diminuisce la superficie in coltivazione biologica

di Sarah Pellegrini

I riso & ancora verde nei campi ita-
liani. Le piogge del week end scor-
so potrebbero tuttavia aver chiuso
la maturazione e dare il via alla
trebbiatura nei prossimi giorni in Pie-
monte e Lombardia, dove si concentra
la produzione nazionale.
Chi ha iniziato a tagliare parla di un
buon raccolto, soprattutto in termini
di qualita.

Rese incerte

Sui rendimenti unitari la partita & an-
cora aperta e le incognite non mancano.

Lo ammette il presidente dell’Ente ri-
si Paolo Carra: «Quest’anno non abbia-
mo avuto attacchi fungini significativi
e le colture si presentano sostanzial-
mente sane. Al contrario le infestanti
graminacee, soprattutto giavoni nelle

diverse varieta, sono sempre piu diffi-
cili da controllare per colpa delle po-
che sostanze attive autorizzate, le qua-
li hanno un effetto residuale scarso.
Questo determina germinazioni sca-
lari delle infestanti con piante giovani
anche nel mese di agosto».

L’Ente risi parlera anche di agrofar-
maci al Forum del riso europeo che sta
organizzando per il prossimo 8 otto-
bre. Siamo alla terza edizione, che si
presenta rafforzata dai successi delle
prime due, con cui la filiera del riso
ha portato a casa la clausola di salva-
guardia contro il riso cambogiano e,
pil recentemente, un cospicuo finan-
ziamento comunitario per la divulga-
zione del prodotto europeo.

La promozione riguardera soprattut-
to le varieta da risotto (vedi riquadro
nella pagina a fianco), quelle che po-
trebbero essere pit in crisi quest’anno,
se si presta fede al mercato d’agosto.

Le infestanti graminacee del riso sono sempre pit difficili
da controllare a causa delle poche sostanze attive autorizzate
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Prima dell’accensione delle mieti-
trebbie, infatti, le quotazioni dei risoni
si sono mantenute basse e i contratti
di coltivazione presentano tuttora dei
valori estremamente popolari: 33 euro
al quintale per il Carnaroli Iva inclusa.

I dati delle semine

Del resto, le semine hanno eviden-
ziato un clamoroso flop delle varieta
coltivate in purezza per fregiarsi del-
la denominazione «Classico»: i dati
dell’Ente nazionale risi parlano di una
flessione del 30% in un anno.

Anche ragionando sui gruppi, lo sce-
nario non cambia. In quello dell’Arbo-
rio 'aumento di superficie nel 2019 ri-
spetto al 2018 & stato del 21,4% e infatti
si prevedono difficolta in quest’ambito.

Cresce simmetricamente il Carnaro-
li ma in modo molto piu contenuto. In
entrambi i casi a tirare sono i similari.

Anche il riso biologico batte in ritira-
ta: in Italia, su 221.000 ettari di risaia
(+1,8%) quella coltivata con tale me-
todo (esclusi i terreni in conversione)
non arriva a 6.000 ettari, contro i 9.000
dell’anno scorso.

Un altro dato sorprendente riguarda
Porigine del seme coltivato in Italia.

Secondo il CREA-DC, quello certifica-
to prodotto nel 2018 e venduto nel 2019
per le semine primaverili &€ aumentato
del 6,8%, attestandosi attorno a 435.000
quintali (407.049 nel 2018).

Sottraendo il seme esportato (74.784
quintali), per la campagna 2019 erano
dunque a disposizione per la semina
diriso in Italia circa 24.366 quintali di
sementi certificate in piu rispetto al
2018. Un'autentica svolta rispetto agli
anni scorsi e anche rispetto ai primi
dati sulle superfici certificate diffusiin
primavera sempre dal CREA.

Le conseguenze pratiche di questi
numeri diverranno piu chiare solo
quando le mietitrebbie scorrazzeran-
no per davvero nelle risaie.

E ancora presto, con 18 punti percen-
tuali di umidita contro gli elettivi 12.

Solo tra qualche settimana, pertan-
to, si capira se le prime semine siano
state realmente spezzate dalle piogge
e dal freddo che hanno caratterizzato
la primavera e se, per contro, il meteo
abbia arriso ai cicli lunghi.

Gli agronomi dicono che la fecon-
dazione «sembra essere stata buona»
e che le pannocchie non evidenzia-
no segni esteriori di sofferenza, ma il
verdetto finale & ancora custodito dal-
la lolla. °



