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CRONACA DINOVARA

Inalto,unadellebancarelle del mercatinadei pradultoriallestito
nel cortile del castelladiNavara:restera apértaancora ogai

Adestra,ivolontari della Praloca diVicolungache ancora aggia pranze
cudnerannolapanisda perlvisitatori diExporice

Il riso e ancora amaro
senza l'effetto-dazi
“Meglio le nocciole”

Da Exporice arriva 'ennesimo allarme dei produtlori

FILIPPOMASSARA

NOVARA

I dazi su Cambogia e Myan-
marnonstannodando glief-
fewtisperati. E'lamaroriscon-
wrodiproduttori e associazio-
nidicategoriapresentiad Fx-
porice, lavetrina sul riso pro-
massa feri e oggida Atle Ca-
mera di commercio al castel-
lo di Novara. A gennaio la
Commissioneeuropeaaveva
datol'ok perripristinarel'im-
posta sullavarieta Indicaim-
portata dai Pacsi asiatici. La
misura aveva accolto le ri-
chiestedellltalia, chedenun-
ciavail danno economico su-
bito dalle aziende locali per
via del regime discambiage-
volatidicuigodevanoleeco-
nomie povere. Nel 2019 la
clausola di salvaguardia ha

imposto un dazio da 175 eu-
roa tonnellata, poidestinato
ascendere a 150 e a 125 nei

rossimi due anni. «Ma oggi

a quotazione del riso & addi-
rittura inferiore al passato- at-
tacca Alessandro Ariatea, tito-
lare dell'azienda“NaturAriat-
ta"diNibbia-.Siamoa27 eu-
ro al quintale, mentre prima
che entrasse in vigore la nor-
ma si viaggiava attomo a 30.
Solo nel periodo in cui stava
per essere appravatalalegge
si sono raggiunti i 35. Sta di
fatro che non & cambiato nul-
las. E cos) '@ chisi& messoa
coltivarelafruttasecca. Olure
al 1iso, Biagio Fossati di Bor-
golavezzaro espone in fiera
unbel cestodinoceiole:«Ren-
donnmaltodipiti. Unquinta-
le vale 400 euro contro i 27

del riso e il lavoro richiesto
percoltivarele piante & mino-
re.Lasoluzione? Nonsoqua-
lesia. Certo 2 chelastoriadei
dazisié rivelarauna presain
giroversonoicoltivatoris, An-
che Confagricoltura si aspet-
tavaunapartenzadiversa. La
presidente della sezione No-
vara e Vco & Paola Battioli, ti-
tolarediun‘aziendaaSanPic-
tra Mosezzo: «Finora non c'@
stata la risposta che attende-
vamo. Lafase diraccolto par-
tesuquotazionipiuttosto bas-
se, anchese ¢ destinata adu-
rareabbastanzaalunge. Disi-
curo bisogna insistere sulla
tutela e la valorizzazione del
risoitaliano»,

Ancorasul tema dei prezzi
& prudente Gabriella Fallari-
ni, in rappresentanza della

Confederazioneitalianaagri-
coltori (Cia): «Si osserva un
ribasso sul nuovo raccolto,
ma nelle nostre zone nonsié
ancord entrati nel vivo. A se-
conda della resa potrebbero
esserci variazioni», Resta pe-
rd lo scontento per le conse-
guenze di un sistema pensa-
to perristabilire le regole del
gioco, ma che pare ancora
inefficace. «ll problemaé che
chi non lo approva, tenra in
tutti i modi di aggirarlo» 0s-
serva Sara Baudo, direttrice
di Coldiretti Novara e Vco.
L'Ente nazionale risi hain ef-
ferd segnalato negli ultimi
mesi un'invasione di tonnel-
late di Japonica lavorato,
che non prevede il dazio. Si
tratterebbe di varietd molto
similiall'Indica.

L'8ottohre aBruxelles

«Peraliro - aggiunge Paolo
Carrd, presidente dell'Ente -
ad aprile la Cambogia ha
chiesto alla Corte digiustizia
Uediannullareilregolamen-
tosuidazi. Noicisiamoschie-
rati per farlarispettare, Olure-
tuttolanormanon eraentra-
1a in vigore subito, cosi nel
frattempo c'2 chi ha farto la
scorta. 1.8 ottobre a Bruxel-
les discuteremo di futuro del
settare al terzo Forum curo-
peodelriso, anchein termini
diudlizzosostenibiledeifito-
farmaciedipromoziones, —
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GLEAPPUNTAMENTI

Lezioni di cucina, mercalo
e¢laboratori per bambini

Ilmercatodel riso riapre ng-
gialle10. Finoalle 18 & pos-
sibile fare compere trai 18
gazebo, riservati anche a
roduutori di specialita ab-
inateal cerealed'eccellen-
zacomelozafferanoelebir-
reartigianali,
1lprogrammadellaseccon-
daeultima giomata di «Ex-
porices prevedealle 11una
camminata in nordic wal-
king lungo i baluardi della
citta e visite guidate al Ca-
stello. Alla stessa ora, per i
bambinida4a10annic'¢il
laboratorio «Terre, colori e
nnelli»acuradiEmanue-
aFortuna.Alle 11,30toma
lablogger Elena Formigoni
per una lezione di cucina,
mentre alle 16 ai fornelli &
attesa la chef Mana Grassi
delristorantestellato«Tan-
tris»diNovara.

Nel cortile & possibile di
nuovopranzare conlapani-
scia preparata dai cuochi
della Proloco diVicolungo.
Alle 17,302 un'alraativi-
ta per i piti piccoli e sempre
con Emanuela Fortuna,

questa volta in compagnia
diLuca Di Palma: sirievoca
la storia del Castello a fine
Ottocento.

Con Patrizio Roversi e
I'Ente nazionale risi si pud
vivereun'esperienzavirtua-
le di circa 10 minudi. Indos-
sando speciali occhiali, i vi-
sitatoriimmaginanodiesse-
re proieuati in una risaia
perscoprire come la sicolti-
va. sL'evento vuole cssere
una vetrina d'eccellenza
per un prodotto simbolo
della tradizione locale - av-
verte Maurizio Comoli, pre-
sidente della Camera di
comniercio di Novara—. In
occasione diquestasettima
edizione abbiamo ricevuto
un numero di richieste di
esposizionesuperiore ai po-
sti disponibili, segno che la
rassegnafunziona».

Dalle10alle 13 edalle 15
alle 18 nelle sale del castel-
lo & apena anche la mostra
«Acqueeterritoriondedica-
ta ai progetti di Leonardo
daVinci.F.M.-

Cincciznyrrazats

Le difficolta legate a meteo e animali selvatici

E’ tempo di vendemmia
“Laresa sara inferiore
ma la qualita resta alta”

ILCASO

ard una vendemmia
inferiore per quantita
aquelladell'annoscor-
so, complici picchi di
calore, siccitd e razzie degli
animali selvatici, ma con
un'otima qualita di uve e vi-
no, Sono le previsioni dei viti-
coltori novaresi che in quesd
giomi hanno iniziato la ven-

demmia di alcune uve bjan-
che, mentre per i nebbioli |
grappoliverrannocoltiaparti-
re dall'ultima settimana del
mese. A fare il punto della si-
wazione & la presidente del
Consorzio tutela dei Nebbioli
Alto Piemonte, Lorella Zoppis
Antoniolo: «Per quantoriguar-
da le uve bianche la vendem-
mia & gid iniziara nel Novare-
se,mentre perinebbioliceda
attendere ancora alcuni gior-

Inquestiglorni2iniziatalavendemmiadelle uve blanche

ni. 1l ¢lima strano di quest'an-
no, (reddoinprimaveractorri-
do in estate, ha determinato
unadiminuzionedellaquanti-
taalmenodel 10-2035. C'& pe-
10 un ulteriore problema, co-
stituitodallainvasione deisel-
vatici, chein certe zone hanno
fautn scendere 13 produzione

anche di olre il 30%. Resta
moliobuonalaqualitae.
Anche |a presidente di Cal-
direuti, Sara Baudo, avverte
cheildannosubitodamoltivi-
ticoltori a causa di cinghiali,
caprioli, daini, cervi ¢ tassi, &
tilevante: «Occorrono inter-

venti concreti, questi animali

non si limitano a divorare i
grappoli, ma danneggiano in
modoirreparabileanche levi-
ti. Ne abbiamo parlato anche
conlaRegione chedharispo-
stochegid nelle prossime setd-
mane questo tema verra af-
frontatos,
Iviticoltoriconfermanoida-
tidifondo: ottima qualitd, mi-
nore quantith, «+C® unuva
molto leggera - commenta
Paolo Rovellotti - sicuramen-
teacausadidue fattori: scarsi-
13 di piogge e picchi di caldo
anomalo.Incompensoéeccel-
lente la qualit, che & cid che
conta, perché il mercato ri-
chiede ottimi prodotti, e per
fortunasonosempredipitiitu-
risti che prediligono i vini del
territorio», Giorgio loppa, al-
o produttore, rileva che il
mercato @ particolarmente fa-

vorevole al «made in Nova-
ras; «C't moha richiesta e
quindi & presumibile che wuta
la produzione trovera un'otti-
mazccoglicnzas,
UsaeCanadasonolanuova
frontiera,due Paesidacuiarri-
vano acquisti sempre pitt im-
portanti, trainati da ristoranti
e alberghi prestigiosi. «Dob-
biamo aggiungere - dicono le
sorelle Elena, Anna e Paola
Cond, diMaggiora- chefortu-
natamente anche le strutture
localisonosensibiliaquestoe
propengonoivinidellanosta
zona. Ci attende una buona
vendemmia, ma anche noi,
nellevignevicino aiboschi, ab-
biamosubitodeidanniimpor-
tantiacausadegli animali sel-
vatici, in continuo aumento
negliulimianni». MG —
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